Темы курсовых проектов по дисциплине «Проектирование предприятий общественного питания» и ВКР для студентов 4 курса очного обучения 2025/2026
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	Тема курсового проекта

	1. 
	Реконструкция овощного цеха столовой УНПО «Муммовское» ФГБОУ ВО Вавиловский университет

	2. 
	Проект мясо-рыбного цеха общедоступной столовой на 70 мест 

	3. 
	Проект холодного цеха и помещений для посетителей кафе с татарской кухней на 68 мест и банкетным залом на 50 мест  

	4. 
	Проект холодного цеха помещений для посетителей фондю-ресторана на 100 мест

	5. 
	Проект овощного цеха диетической столовой на 50 мест 

	6. 
	Проект складских помещений типового пищеблока с при МДОУ на 100 детей

	7. 
	Проект овощного цеха кафе общего типа на 75 мест с кафетерием на 20 мест 

	8. 
	Реконструкция горячего цеха столовой УНПО «Муммовское» ФГБОУ ВО Вавиловский университет

	9. 
	Проект холодного цеха и помещений для посетителей кафе с русской кухней на 64 места

	10. 
	Проект складских помещений зоны «фудкорт» торгово-развлекательного комплекса

	11. 
	Проект цеха доготовки полуфабрикатов кафе на 66 мест

	12. 
	Реконструкция горячего цеха пищеблока МДОУ «Детский сад «Березка» р.п. Новые Бурасы»

	13. 
	Проект горячего цеха стейк-ресторана на 96 мест

	14. 
	Проект складских помещений столовой санатория на 1000 отдыхающих

	15. 
	Проект цеха доготовки полуфабрикатов кафе для автовокзала г. Хвалынск Саратовской области 

	16. 
	Проект овощного цеха ресторана с греческой кухней 

	17. 
	Проект рыбного цеха рыбного ресторана на 98 мест с танцевальной площадкой

	18. 
	Реконструкция помещений для хранения продуктов и тары столовой ГБОУ СО «Школа АОП №11 г. Балашова»

	19. 
	Проект холодного цеха и помещений для посетителей пиццерии на 70 мест 

	20. 
	Реконструкция горячего цеха столовой ГБОУ СО «Школа АОП №11 г. Балашова»

	21. 
	Проект отделения замеса пекарни на 3500 изделий в смену

	22. 
	Реконструкция горячего цеха столовой ГАУ СО «ОРЦ»

	23. 
	Реконструкция пищеблока МДОУ «Детский сад № 2 р.п. Новые Бурасы»

	24. 
	Реконструкция горячего цеха пищеблока детского дошкольного учреждения р.п. Новые Бурасы Саратовской области

	25. 
	Подбор технологической линии для производства мясного паштета из индейки 

	26. 
	Проект горячего цеха шашлычной на 70 мест с банкетным залом на 36 мест

	27. 
	Проект мясо-рыбного цеха пловной на 120 мест 

	28. 
	Проект птицегольевого цеха ресторана «Цыпленок в табаке» 

	29. 
	Проект мучного цеха пельменной на 58 мест с магазином кулинарии на 2 рабочих места 

	30. 
	Проект отделения замеса кафе-кондитерского на 54 места с кондитерским цехом 2500 изделий в смену

	31. 
	Проект мучного цеха блинной на 40 мест с экспресс-окном 

	32. 
	Проект холодного цеха и помещений для посетителей ресторана с мексиканской кухней на 50 мест



